
 

 

 

 

  

FORRETTER 
 

P INNEKJØTTERRIN 

Syltet sennepsfrø, kålrot & dill / 225 

(Melk, sennep, sulfitt) 
 

 

LOBBY’S  KRABBERULL    

Krabbe fra Hvaler, stangselleri og rogn / 189 

(Fisk, hvete, melk, skalldyr, sulfitt)  
 

  

R ISOTTO 

Skogsopp og jordskokk og revet Eiker ost / 220 

(Melk, sulfitt) 

 

 

KAMSKJELL  

Pannestekt kamskjell, karamellisert løk, fennikel og skalldyr skum / 235 
(Egg, melk, skalldyr, sennep, sulfitt) 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

HOVEDRETTER 
 

 

 

NORSK MANGALIZ A 

Fra Østre Pavestad og Nordre Ilen gård får vi det økologiske,  

dyrevelferdsmerkede og veldig smaksrike svinekjøttet Mangaliza ullgris. 

Grisene er foret med urkorn og har alltid tilgang til utebeite.  

Serveres med karamellisert selleri, pak choi, kålrot og sennep / 345 

(Melk, sulfitt, selleri) 
 

 

STEAK & FRITES   

Kremet soppstuing, bearnaise og pommes frites     / 385  

(Egg, melk, sulfitt, sennep)  
  

 

AND FRA HOLTEGÅRD                

Savoy kål, karamellisert selleri & ande sjy / 415 

(Melk, selleri, sulfitt) 

 

 

P IGGVAR 

Pannestekt piggvar fra Flekkefjord, selleri, erter og kantarell, skalldyr saus / 365 

(Fisk, melk, skalldyr, selleri, sulfitt) 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

DESSERT 
 

OST & PEPPERKAKE 

Nidelven blå fra Gangstad, pepperkake & fiken/ 179 

(Hvete, egg, melk, sulfitt) 

 

 

SOLBÆR  

 Nýr fra Grøndalen gård, mørk sjokolade og brunost is / 155 

(Sulfitt, melk, egg)  

 

 

 

 

OSTEKAKE 

  Ostekake, blåbær, karamellsaus og Cognac is / 165 

(Hvete, egg, sulfitt) 

 

 

 

 

 


